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Pressmeddelande 31 oktober 2013

passion for taste

NYHETER FRAN LEDANDE GRAPPATILLVERKAREN JACOPO PoLl

Jacopo Poli ar en av varldens ledande Grappatillverkare. Han har gjort sig
kand for att vara bade traditionell och nyskapande pa samma gang. Destilleriet
ar helt familjeagt och ligger i Schiavon nara Bassano del Grappa i hjartat av
Veneto som &ven anses vara ltaliens centrum for Grappatillverkning. Nu sléapps
inte mindre &n tva lanseringar pa Systembolaget fran Jacopo Poli, Cleopatra
Amarone Oro och Poli Baby pack.

Cleopatra Amarone Oro

Cleopatra Amarone Oro ar den tredje grappan i Polis Cleopatra Oro serie som
lanseras pa Systembolaget. Grappan slapps den 1 november som en exklusiv
lansering i en total upplaga pa 96 flaskor.

Namnet far oss att tdnka pa den egyptiska drottningen men det ar alkemisten
Cleopatra som Poli hyllar med denna Grappa. Alkemisten Cleopatra skapade
i det forntida Egypten vérldens forsta destilleringsapparat, tankt att destillera
den mest adla metallen — guld. Hon kallade den Crysopea fran grekiskans ord
chrysos (guld) och poird (to make).

Efter ar av forskning, manga timmar pa& museum och enorm passion for destillat
i allmanhet och Grappa i synnerhet foddes sa pa& 2000- talet en ny Crysopea

- Poli Crysopea bain-marie vacuum still, idag vérldens mest innovativa vakuum- Cleopatra Amarone Oro

destilleringspanna i bruk. Den framsta fordelen med vakuumdestillering &r att Art: 10674

koktemperaturen blir vasentligt lagre och detta gér att destillatet far mer Pris: 489kr

karaktar av ravaran med toner av frukt och blommighet som vid normal kok- Alk: 40%

temperatur forsvinner. Cleopatra Amarone Oro har destillerats i denna panna Vol: 7ooml

och sedan lagrats i 11 manader pa franska ekfat for att fullkomliggéra strukturen. Antal: 96 flaskor
Lanseringsdatum: 1 november

Resultatet &r en grappa med aromer av torkad frukt och en fin kryddighet av Producent: Distillerie Jacopo Poli

vanilj och kakao med karaktar av rostade ekfat. Grappan ar tillverkad pa druv-
rester fran druvorna Corvina, Rondinella och Molinara som anvants for att tillverka
Amarone fran Valpolicella som ger grappan en mjuk, len smak som &r intensiv
men samtidigt elegant. Servera Cleopatra Amarone Oro rumstempererad som

avec eller digestif.
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Poli Baby Pack

Nu lanseras dven en ny 5-pack serie av grappor fran Jacopo Poli. | den fina present-
ladan finns fem olika grappor i 10oml flaskor. | presentladan hittar du dels PO-serien
med PO Morbida (Moscato), PO Secca (Merlot), PO Aromatica (Traminer) och PO
Elegante (Pinot Noir) och aven Sarpa Barrique di Poli (Merlot & Cabernet Sauvignon).

PO Morbida (Moscato)

PO di poli Morbida har destillerats av pressrester fran Muscat fran Colli Euganel i
Veneto. Grappan har en latt och fruktig doft av citrus och tropisk frukt med tydligt
aromatiska drag. Torr, aromatisk smak med inslag av mogen frukt och blomster. Frasch
och lang eftersmak.

PO Secca (Merlot)
PO Secca har destillerats av pressrester av Merlot druvor. Doften bjuder p& aromer av
nyklippt gras och hyacint. Grappan har en kraftfull och varmande smak.

Poli Baby Pack

Art: 10672 PO Aromatica (Traminer)

Pris: 565kr PO di poli Aromatica har destillerats av pressrester av Traminer (Gewiirztraminer) fran
Alk: 40% Colli Euganel i Veneto. Grappan har en elegant varm och fruktig doft med toner av
Vol: 5 x 1ooml russin, fikon, plommon och mogna roda &pplen. Smaken &r frisk och generést fruktig
Antal: 144st med inslag av plommon, paron, halm och druvor. Torr och lang eftersmak.

Lanseringsdatum: 1 november

Producent: Distillerie Jacopo Poli PO Elegante (Pinot Noir)

PO Elegante har destillerats av pressrester av Pinot Noir och Pinot Blanc druvor. Grappan
bjuder pa en elegant doft av torkade blommor, nyklippt gras och enbar. Smaken ar
rund, varmande och sammetslen.

Sarpa Barrique di Poli (Merlot & Cabernet Sauvignon)

Sarpa di Poli har destillerats av pressrester av Merlot och Cabernet Sauvignon som
odlats vid Breganze Hills i Venetien. Grappan har en fruktig och komplex doft med
inslag av russin, halm, banan, paron samt fattoner. Torr, aromatisk och eldig smak med
ungdomligt gron frukt, mogna fattoner och en komplex kryddig och jordig karaktar.
Lang eftersmak.

Framstalining

Poli anvander enbart farska pressrester som direkt efter pressningen kérs till fabriken
dar de omgaende destilleras. Genom att direkt destillera pressresterna erhaller man en
mycket aromatisk grappa helt utan oxiderade toner. De vintillverkare som anlitas som
leverantérer av druvor 8r noga utvalda. Destillationen sker med traditionell angdestiller-
ing. Man anvander en antik anlaggning dér pannorna éar tillverkade i koppar och ar en
av fa i sitt slag i ltalien. Grappan har efter destilleringen en alkoholhalt pa 75% som da
blandas ned med destillerat vatten till 40%.

For mer information och pressbilder, vanligen kontakta:

Camilla Zander eller Sofie Labraaten

Brand Manager Project Manager Marketing & Communication
camilla.zander@bibendum.se sofie.labraaten@bibendum.se

070 666 26 21 070 256 43 66
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