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ue amor a primera vis-
Fta. La flaca exuberan-

te que mi ex alumno
en catas llevaba colgada del
brazo, dijo: “Guauu”. Uno -
por la experiencia en aulas—
ya esta advertido que, entre
los nuevos vocablos de la
modernidad, eso significa
asombro, espectacularidad.

La pareja andaba de shop-
ping de novedades entre las
estanterias de una tienda
gourmet de vinos, licores y
eaux de vie (“agua de vida”,
que es la forma sabia con la
que los franceses llaman a
los destilados). Uno, en otra
onda, acompanaba a unos
empresarios, quienes desea-
ban hacer crecer su cultura
en Spirits (vocablo inglés
con el que en el mundo de
los negocios se llama al
whisky y bebidas similares).

La espectacular amiga de mi
ex alumno habia descubierto
una seccién de botellas esti-
lizadas, elegantes, enigmati-

cas. Eso provocoé su jguauu!
Mis acompanantes corrie-
ron hacia la flaca exuberan-
te, y no dijeron: Guauu, por
pena. jQué belleza! jQué si-
lueta! Les oia decir, sin saber
si se referian a la modelo, o a
las botellas. Cuando alguien
dijo en voz alta: “;Se pue-
de tocar?”, nosotros, que
habiamos quedado solos y
abandonados en el pasillo
entre las estanterias de eti-
quetas seductores, nos mo-
vimos presurosos hacia el
grupo, mientras la mirada
de alarma y el ceno fruncido
del ex alumno nos advertia
la necesidad de controlar
a los cuatro tipos trajeados
que nos acompanaban.

Los italianos han
demostrado con el ejemplo
coémo se confieré estilo a un

aguardiente sencillo hasta
convertirlo en una bebida
de prestigio.

Gastronomia para solteros, independientes y abandonados

Fue una falsa alarma. A
quien se admira y quiere to-
car ahora en estanterias es
una nueva pasarela de seis
botellas preciosas, estiliza-
das, llamativas por su senci-
llez. Un experto en eaux-de-
vie o en spirits, le dird que
esas son nuevas grappas.
Debimos explicar que para
las damas y los seductores,
es un poco antiguo referirse
asi a esas botellas: Méas que
grappas, esos frascos finos
y elegantes, son “las Poli”.
En las estanterias de restau-
rantes y clubes elegantes, y
en las estanterias de tiendas
gourmets, esa es la nueva
pasarela de Poli.

e La voz del experto

Un seductor como usted
sabe que la explicacién ra-
cional de las cosas, siempre
debe tenerla a mano, asi no
la use. Eso es lo que debe
hacer con las grappas ita-
lianas. Aunque desde ya le
advierto que eso a ellas les
parece complicado y no les
interesa. A sus amigos si,

Hoy, su trayectoria
y estilo se observan
claramente en el
prestigioso Museo de la
Grappa que la familia Poli
dirige en Bassano del
Grappa, en el Véneto.

pero a ellas no. Por tanto, un
enterado o un gourmet, de-
ben saberlo.

En la vision del pasado, las
grappas son unos destilados
fuertes, que los campesinos
italianos descubrieron para
combatir los rigurosos in-
viernos en el norte de Italia,
en la region del Véneto. Los
campesinos franceses tam-
bién, y le llaman “Marc”. Los
espanoles, “Orujo”, los por-
tugueses, “Bagaceira”.

Es decir que, en todos los
paises donde se cultivan
uvas para hacer vinos, al re-
siduo de la uva estrujada (vi-
naccia para los italianos) se
lo destila para obtener una
agua de vida (por lo general
blanca), que anda rozando
los 40° y se utiliza como re-
constituyente y digestivo.

“Los italianos han demos-
trado con el ejemplo de la
grappa, cémo se confiere
estilo a un aguardiente sen-
cillo hasta convertirlo en
una bebida espirituosa de
prestigio.  Practicamente,
ninguin otro destilado ha
conseguido pasar tan
rapido de producto des-
conocido a fruto deseado
de la gastronomia mun-
dial”. Lo afirman Domi-
né, Euler, Fabbender y
Stelzig, en su reciente
enciclopedia sobre el
mundo del alcohol y las
bebidas espirituosas.

i
&
£

La grappa tiene historia
para presumir. Aparece
en 1451 en la descrip-
cibn de un inventario
para su produccién en
el norte de Italia, escrito
por el notario Everardo
da Cividale. Entra en
la literatura cuando en
1876 el escritor italia-
no, Vitorio Imbrani, la

incorpora en una de

sus novelas. De alli en

adelante, esta eaux-

de-vide o Acquavite de vi-
naccia, comienza a salir del
campo y presentarse en los
salones y en las tertulias de
gente culta.

A los conocedores de la es-
pecialidad “les gusta afirmar
que en ninguna otra bebida
espirituosa se plasma el ca-
racter de su productor, en
forma tan evidente como en
la grappa”, comenta la aca-
demia. Ese, piensa uno, es el
caso de las botellas que con-
forman la pasarela de Poli.

o Disfrute y seduccion
La familia Poli comenzd
a destilar grappas en
1898. Representando
a la cuarta genera-
ciéon de destiladores
artesanos indepen-
dientes, Jacopc ini-
cié durante la década
de los anos 80 del si-
glo pasado, el trénsito
hacia la fama con sus
elegantes botellas de
paredes finas y
una filosofia
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de gran calidad, ambiciosa
y estricta.

Hoy, su trayectoria y estilo
se observan en el Museo de
la Grappa que la familia di-
rige en Bassano del Grappa,
en el Véneto. Sus botellas se
exhiben en los sitios gour-
mets alrededor del mundo.
En Venezuela, las ha intro-
ducido recientemente Fu-
sari, en su portafolio de las
bebidas gourmets.

-Profe, ;cudles le caeran
bien a ella?, pregunta el ex
alumno sin soltar la cin-
tura de su flaca exube-
rante.
—A ella, a sus amigas
y a quienes las acom-
panen en una tertulia,
les van a encantar la
Poli Mirtillo (licor de
grappa con infusio-
nes de arandanos, 28°),
la Poli Miele (licor de
grappa con infusién de
miel de acacia y hierbas,
38°), y la Bassa-
no 24 Carati

A

(grappa de multivariedad
de cepas, envejecida en ba-
rricas de roble durante dos
anos. 40°).

—:Y a los machos de pelo en
pecho? -pregunta asomado
uno de los del grupo de los
bien trajeados.

—Para ellos son estas, res-
pondo agarrando dos bote-
llas. Una es la flaca estilizada
Bassano Classica (40°, obte-
nida de la destilacién de vi-
naccia de vinos jovenes del
Véneto). La otra, con mas
cuerpo, mas costosa, es la
seleccion de conocedores Po
di Poli Morbida (una delicia
obtenida de la vinaccia de
Moscato, 40°).

En la pasarela, sélo queda
una Poli. La protege un tubo
de metal azulado con trazos
dorados y el emblema seno-
rial del Marqués Incisa della
Rocchetta, autor del primer
vino italiano de fama mun-
dial, el Sassicaia.

Mientras el grupo guarda
silencio, la beldad toma la
iniciativa y quiere sacar la
botella de su envase protec-
tor (mientras su novio tiem-
bla pensando cudnto tendra
que pagar si se le escapa el
frasco). Asoma finalmen-
te. una botella impactante,
negra, alta y estilizada, con
collarin de bronce. Es la Poli
envejecida en barricas de
roble francés, donde antes
se maduro Sassicaia.

Es la estrella de la corona:
una grappa milesimada,
compleja, aristocratica. “Es
una bebida para ocasiones
especiales. Se ha puesto de
moda en el mundo gour-
met, y en el de los negocios,
ofrecerla como regalo”,
digo. A todos los presentes
-menos a ella, que no sabe
quién es ese marqués, y no
entendio lo del Sassicaia- le
brillan los ojos. El grupo
agarra las Poli, las acaricia
y se encamina hacia la caja
registradora, mientras oigo
al ex alumno comentarle
a su pareja: “Escoge la de
Mirtilo, que te va a encan-
tar. Pero para mi resérva-
me una Mérbida”. “;La de
machos de pelo en pecho?
pregunta ella. El, por res-
puesta, solo sonrie. La boca
lo delata: se le ha transfor-
mado en media luna.
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