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O la selezione di questo mese tutta da degus

FE PER LE CALDE SERE D’ESTATE | 7 grammi
di caffé finemente macinato sono la quantita
esatta per preparare un espresso ricco, corposo,
perfettamente estratto. 7Gr. € un marchio che,
gia dal nome, dichiara apertamente la sua filo-
sofia e la sua missione: offrire un espresso ec-
cellente, rivolto ai veri amanti del caffe, tramite
un servizio di distribuzione diretta che non pre-
vede la presenza del prodotto nei supermercati
ma rilancia la distribuzione sul web. Dalla tradi-
zione e dalla passione di questa azienda arriva
una novita perfetta per l'estate: 7Drops, raffinato
liquore al caffe, estratto delle pregiate miscele
per espresso 7Gr., un prodotto realizzato secondo
un'antica ricetta attraverso un processo di pre-
parazione rigorosamente artigianale. Il risultato
€ una bevanda estremamente sofisticata ed av-
volgente, con note speziate e un persistente re-
trogusto di cacao, che conquista fin dal primo
sorso per la sorprendente ricchezza aromatica e
I'armonioso equilibrio di sapori. Eccellente fine
pasto, 7Drops puo essere servito a temperatura
ambiente, per distinguerne al meglio sfumature
e fragranze, ma da il meglio ghiacciato, trasfor-
mandosi in una crema morbida e vellutata che
accarezza il palato con una coccola di refrige-
rante piacere. | www.7gr.it

2. POLI DISTILLERIE PRESENTA LA GRAPPA
CHE PROFUMA DI RUGIADA | Nasce Barili di
Sauternes, la grappa in cui la tradizione e 'espe-
rienza di Poli Distillerie si fondono con il profumo
dei vitigni cresciuti nei terreni a sud est di Bor-
deaux (Francia). Questa grappa viene distillata
con l'antico alambicco in rame di proprieta della
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Sfamiglia Poli da generazioni, costituito da calda-
iette a vapore a ciclo discontinuo. Si tratta di un
processo di distillazione interamente artigianale,
che produce una grappa che si eleva per due anni
nei barili di rovere in cui é stato precedentemente
conservato il vino Sauternes. La degustazione
rivela aromi di frutta matura, miele di acacia e
biscotteria, accompagnati da una nota armonica
di legno. E proprio la provenienza dei barili in
cui la grappa si eleva a conferirle la dolcezza ti-
pica del Premier Crus Sauternes. Sono infatti i
Sfiumi che delimitano questa terra a rendere spe-
ciali i suoi acini, perché l'umidita del mattino
porta alla formazione della Botrys Cinerea, una
muffa nobile che fa evaporare parte dell’acqua
lasciando spazio alla componente zuccherina. |
www.poligrappa.com

3. UAZIENDA VINICOLA DRUSIAN PRESENTA
IL DRU EL CRU | Da Francesco Drusian di Val-
dobbiadene, arriva uno spumante extra dry in-
trigante: Dru el Crit da uve Glera, Bianchetta e
Perera, fresco, morbido, dal perlage fine e resi-
stente. Si inserisce di diritto tra i protagonisti
dell’estate per la sua facile collocazione come
aperitivo giovane e vivace, con accompagna-
mento di stuzzichini leggeri anche vegetariani e
con formaggi, ma é perfetto per un tutto pasto a
base di pesce o di carni bianche non salsate. Un
vino di qualita, garantito dall’esperienza di
un’azienda che nasce proprio nel cuore di Val-
dobbiadene e che vanta tradizioni enologiche da
tre generazioni. | www.drusian.it

4. UN “SEGNO DIVINO” SULLE BOTTIGLIE DI
STATTI | Le bottiglie dell’azienda Statti di Lame-
zia Terme sono diventate opere d’arte. Venti

artisti di fama nazionale ed internazionale hanno
realizzato delle piccole sculture, esposte presso
la galleria d’arte Sukiya a Lamezia Terme. Nel
corso dell'iniziativa, denominata “Segno Divino”,
¢ stata presentata la mostra Copritappo d’Artista
(che seque la precedente, dedicata alle etichette
di artista), in cui arte e vino si sono incontrate
dando vita a bottiglie tutte da ammirare. “Segno
Divino” é parte integrante del progetto “Arte e
Territorio”, un'iniziativa che nasce anche dalla
collaborazione tra l'associazione culturale Su-
kiya e le Cantine Statti, con il contributo della
Provincia di Catanzaro, Assessorato alle Attivita
Produttive. | www.statti.com

S. THERESIANER COFFEE STOUT: QUANDO LA
BIRRA INCONTRA IL CAFFI | Dall’incontro tra
il miglior caffé Hausbrandt e la grande storia
della birra Theresianer nasce un prodotto inno-
vativo in cui questi due inconfondibili sapori si
intrecciano morbidamente in una definizione
perfetta di gusto che nasce da malti scuri atten-
tamente selezionati.

Al palato, Theresianer Coffee Stout si propone
come un’ottima birra stout: anglosassone nel
temperamento, decisa nel sapore, inconfondibile
nella personalita. Si presenta alla vista nel tipico
colore ebano intenso, all’'olfatto con il suo pro-
Jfumo di caffe tostato avvolto da sentori di cacao,
nocciola, cappuccino e con le note piacevol-
mente speziate. Dall’aroma delicato, morbido e
rotondo, esibisce il gusto di caffé con citazioni
dolci/amare e si accompagna perfettamente con
Srittate, crostini con formaggio fresco spalmabile,
focacce salate e quiche a base di patate, bi-
scotti secchi e dolci a base di cioccolato. |

esianer.com
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