Fran att ha varit en DET FINNS EN MANGD historier om varifrin  att kdpa i enkla buteljer i f_:;u:vurli-.tt't'im_:r.
ordet grappa hiirrér. Mycket pekar pi att men drycken tappas iiven 1 specialdesig-

a ngeiége nhet bara det kommer fran ett dialektalt uttryck i nade slipade kristallkaratter och siilys till
[.ombardiet i norra Italien. Klart iir 1 alla samlare och i turistbutiker tér tantasi-

for den italienska tall att den som férst satte ordet pd priint summaor.

ingalunda var den som torst drack dryck- Vanligast ir fortfarande den vita grap-

vinbonden har grappa

en — 1 sddra Europa har man 1 drhundra- pan, som lagrats 1 behillare av glas eller
fatt en SlalUkIH r roll den vetat hur man ska ta tillvara allt som  rostfritt stil. ;"-lun det finns ocksi grappa
druvorna kan ge. lagrad pa triifat, som blivit lite gul 1 fir-
| fina sa |Dnger och | grunden ir grappa ett enkelt brinn- gen och fitt en myjukare smak. Grappa
. vin som framstills genom att man destil- "invecchiata” har ];1:-__{'[‘.'1(5 |‘.|;"l triifat 1 12
trena Igd barer lerar druvresterna — "le vinacce” — som manader, "riserva” i1 18 minader.
virlden over. :'I.T.L.:]"'-i.l':.-lF' ut'tu.i-' pressningen vid Tinfr-._un— _ En ;:_:rtLp_;'l-.l.:x ]-n'_.1|iI.d:I hrr.t:rr- pd en mingd
stillning. Linge var drycken férknippad taktorer: vilket vin som gors, hur hirt
med fattiga norditalienska bénder som druvresterna pressats, hur snart de destil-
1 smyg drack den hemgjorda akvaviten leras samt hur och var grappan lagras.
som viilbehdvd styrketir och viirme- Bist resultat fir man om druvorna pres-
alstrare. sas varsamt och druvresterna ir firska,
Men det var di. Sedan ett par decen- eftersom de di innehaller mer satt. Vik-
nier dr grappan rumsren och har dess tigast for smaken ir skalen. Aven kir-
utom blivit pi modet. Numera finns norna kan ha betydelse, men stjilkarna
grappa i otaliga varianter, och flera ir bor undvikas.
druvsortsbetecknade. Forpackningarna Destilleringen sker genom att dnga
och etiketterna varierar, den ena tlaskan pressas genom druvresterna och fingar
ir elegantare iin den andra, Grappa gir upp alkoholen. Den storsta delen av
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grappaproduktionen sker 1 dag 1 gigan-
tiska brinnerier med kontinuerligt
destillerande kolonnapparater. Det var
I-'.r.'r|:r'r|11‘ni]l[‘|;1ri1l'l:|‘| S0m pa lr._i!:nn:;n-t'.l.h:l.1 1
takt med att grappa skulle Foras till en
mer lénsam vara, [r.in:;_[u.h_' undan den mer
hantverksbetonade enkelpannan, dir man
briinner en sats it gingen. Pi senare tid
har det dock skett en dterging till gamla
traditioner, speciellt 1 vissa omraden.

— Toscana har blivit en het region tor
grappa, AVEN Oom dr}'u.'kl:t] fortfarande har
sitt starkaste fiste 1 norddstra Italien.

:II'I I'..!Hgll t“:"-k'.l rl."-k'.l 'Il-i.l'”:ﬂ.!l.:.l.lll_: i'.ltL'l‘ 1.]':.:"‘-[”
lera och siiljer grappa gjord pa den egna
girdens druvrester. Den klassiska enkel-
E"‘i‘l.l'll'li'll'l dr il”L1 ]i.i*'.'.l l'k“”“['ﬂi:\k. MEn man
i'l.l.lI sStOra rllii':i]il:_:l'lfllf_"l' att l".L'FTitrﬁ'l“I_'Ti.l |'-;.1|.'i_||‘
liteten, siiger grappadestillatéren Luig
Bellentani.

Hans familj har destillerat druvrester
sedan 1908 och éppnade sin femte fabrik
1990 1 byn Greve 1 hjirtat av de toskans-
ka kullarna. D)ir har man gatt tillbaka nll
enkelpanna, man tar emot mindre partier
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trenden bland vinodlare att géra "sin
egen’ grappa.

Laura Drighi driver den biologiska
'l."il'l “fi'l. ;l_!.;:!lﬁll”E‘I[.";'ll'lj_"‘a.lrkll.'ﬂ HL[” lllirlltl] i!'l
Fior di Selva tvd mil utanfér Florens.
Hon iir en av de vinodlare som skickar
sina druvrester till Luigi Bellentanis
brinneri, fir dem destillerade och siljer
dem som girdens vara.

= {;T-'.'ll1|"|,'1'.|.]'|..‘;- "';'[r'i"rk'.l ar att {IL'[ 4l en L |
enkel produkt, och allt fler uppticker
att en vilgjord grappa kan vara en pirla
bland .{EI{IZ}I'“Ill_{!':\'L_']-;l. r. Det mirks att
drycken iir pi modet - pi vanliga restau

ranger finns 1 dag ofta ett par sorter att

1.'£i1_'[:1 mellan, sdger hon.

Hur och var en grappa ska intas ir
fortfarande en personlig, ofta lokalt for-
ankrad T-T'.I.:_;:'.I. Pa italienska barer ir det
;l[]:i_:l."“ ”"I.':l.ﬂl'ill_{ !'1}'[] Atl s¢ ]'I.:_.l.g_fl"ﬂl ."-".'{"i'l':.i Il
"grappino’, ett litet glas grappa, ungefir
som en snaps. Men bist gor sig grappan
trots allt efter en 6verdadig italiensk

maltid. B
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restprodukt

Grappa gors genom att druvresterna

erfter vintillverkninagen destilleras.
Alkoholhalten | grappa ska vara

minst 37.5 %, max 86 %.

Ar 198q inférde EU-kommissionen
bestammelser som sager att beteck
ningen grappa endast far anvandas for
spritdrycker framstallda av druvrester
| Italien. (| exempelvis Franknke kallas
motsvangheten marc,)

| Italien produceras 65 miljones
flaskor (70 cl) grappa om aret. Tillverk-
ningen har sitt ursprung 1 nordostra
talien. Aldsta destillenet heter Narcin,
qrundat ar 1779. En av de mest kanda
producenterna ar Nonino, som pa
1970-1alet biev banbrytande genom
att introducera en “monovitigno”

grappa tillverkad pa en enda druvsort.
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