colici, e a raggiungere un nu-
mero crescente di consu-
matoni? La fedelta alla tradi-
zione sembra essere il pun-
to di forza dei produttori. |l
marchio Poli, uno dei piu co-
nosciuti al mondo, punta sui
suoi oltre 100 anni di espe-
renza, senza tralasciare pero
lattivita legata alla ricerca e

Il profumo intenso e il gusto
morbido. Questo tipo di la-
vorazione, infatt, consente di
mantenere intatta una gran
quantita di sostanze aroma-
tiche e rende la grappa mo-
novitigno di Prosecco un dr
stillato di pregiata consisten-
za. E tra le famiglie per tra-

una menzione speciale va ak
la Mazzetts d' Altavilla, la pit arr
tica Casa di distillazione ope-
rante in Piemonte, le cui ra-
dici risalgono al 1846. La-
zienda va ricordata non solo
per la sua lunga storia, ma
anche per l'aver creduto e in-
vestito nello studio e nella r+
cerca continua degli aspetti

G rappa

qualitativi e sensoriali della
grappa, senza mal dimenti
care le proprie radicl. A r-
cordarlo & Claudia Mazzett,
responsabile marketing e co-
municazione della distilleria di
famiglia, nonché presidente
dellAssociazione Donne della
Grappa. L'antica casa di fa-
miglia e stata restaurata e

dizione produttrici di grappa,

allinnovazione. Le grappe
prodotte nella distileria di
ochiavon, vicino a Bassano
del Grappa, sono un perfet-
to equilibrio di carattere ed
eleganza, frutto di un uso mo-
derno dell'antico alambicco di
rame composto da caldaiet-
te a vapore a ciclo discontk
Nuo, uno tra i pochissimi an-
cora esistenti in ltalia. Anche
Col Vetoraz utilizza I'alambic-
co per la sua Grappa di Pro-
secco, ma lo abbina a quello
discontinuo a bagnomaria. Si
tratta di una miscela di due
distillati di inacce prodotts con
| due metodi, con una legge-
ra aggiunta di liquido d'infu-
sione di uva Prosecco. Si ot-
tiene cosi una grappa ap-
prezzata dagli intenditori per
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Etichette di grappe d'eccelle

Poli brand, one of the best-known the world over, aims at its over
100 years expertise, without neglecting the activity associated
with research and innovation. The grappas produced in the Schig-
von distillery, near Bassano del Grappa, are a perfect balance
of character and elegance, resulting from the modern use of
the ancient copper alembic, composed of discontinuous cycle
steam heater, one among the few still existing in Italy. Col Ve-
toraz as well uses the alembic for its prosecco grappa, but it
combines it with the discontinuous one in a bain-mairie. This is
a two-distillate blend made from two pomaces, produced with
the two method, with a light addition of Prosecco grapes infu-
sion liquid. This way a grappa appreciated by fans for its thick
scent and the soft taste is got. This kind of processing in fact,
enables to keep a big amount of aromatic substances unalte-
red, making the prosecco single-vine grappa a distillate of pre-
cious consistency. A special mention goes to Mazzetti d Altavilla,
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ampliata per diventare sede
dellazienda, proprio nellottica
di mantenere un forte legame
con il territorio. Legame che
si esprime anche nella linea di
produzone, con la scelta di im+
piegare esclusivamente vitigni
piemontesi, la cul massima
espressione e ‘Collezione’ che
comprende 14 diverse grap-
pe di singol vitigni.

E sempre dal Piemonte ven-
gono le grappe La Rionda e
| Villaggi dell Antica Grapperia
Bosso, che hanno meritato
entrambe I'Alambicco dOro aF
la venticinguesima edizione
dellambito riconoscimento.
Oue premi che vanno a co-
ronare nel migliore dei modi
120 anni di stona nellarte del-
la distillazione.
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the most ancient distillation company working in Piedmont, who-
se roots date back to 1846. The company must be mentioned
not just for its long history, but even to have believed and inve-
sted on the continuous study and research of grappa’s quality
and sensorial issues, never forgetting its roots. Claudia Maz-
zetti, the family company Marketing and communication Manager
and chairman of the association of women for grappa, reminds
tt. The ancient family house was restored and extended to be-
come the companys head office, in order to keep a strong link
with the territory. A link that is expressed even in the produc-
tion line, by choosing to employ exclusively Piedmont vineyards,
whaose maximum expansion is Callection’ including 14 different
grappas of single vineyards. La Rionda and | Villaggi dell Antica
Grappena Bosso grappas still come from Piedmont. Both of them
deserved the 25" Golden Alembic. Two awards that crown in
the best possible way 120 years of history of distillation art.




