
ARZENTE

E 11/12

ARZENTE

40% alc./vol. - 500 ML

500 ml
1500 ml Magnum

JACOPO POLI

W E I N B R Ä N D E

ALC. % - INHALT

POLI -CHROMIE

V E R PA C K U N G E N

KARTONVERPACKUNG

G R Ö S S E N

ARZENTE
(Trebbiano di Soave Wein)

Gereifter Weinbrand, 10 
Jahre in Eichenfässern 
ausgebaut, in 
traditionellem 
Wasserbad destilliert.
 
Sein Aroma erinnert an 
eine Konditorei mit 
Sahnetorten, Zabaione 
und Tiramisu.

Die absolute 
Harmonie eines 
Vivaldi Konzertes 
für Violoncello.

Einst wurde der italienische 
Weinbrand “Cognac” genannt.

Der Dichter und großer italieni-
scher Patriot, Gabriele D’Annunzio, 
schlug alternativ die Bezeichnung 
‘Arzente’  vor, die von Aqua 
Ardens abgeleitet war: Die alten 
Alchemisten definier ten den 
Weinbrand klar wie Wasser 
aber brennend wie Feuer. 

Auch wenn der erstmals 
1987 hergestellte Arzente 
von Jacopo Poli im 
Geschmack alles andere 
als brennend ist, emp-
fehlen wir ihn vor einem 
lodernden Kaminfeuer 
zu genießen.

BRANDY
ITALIANO
DI POLI

I T A L I A N O

B 3

40% alc./vol. - 700 ML

W E I N B R Ä N D E

ALC. % - INHALT

P O L I - C H R O M I E

BLECHDOSE KUFPER

V E R PA C K U N G E N

Das Wort Brandy 
stammt von nieder-
ländischen “Brandewijn” 
und bedeutet 
“gebrannten Wein”.

Der Trebbiano-Wein 
eignet sich bestens 
für die Herstellung 
von Brandy Italiano, 
dank feiner und 
delikater Aromen, 
sowie niedriger 
Tannin-Anteile und 
hoher Säuregehalte.

Brandy Italiano reift 
auf dem Dachboden 
der Destillerie, wo 
aufgrund der 
Temperatur-
schwankungen, 
die Übertragung 
der Holzaromen 
begünstigt wird.

BRANDY ITALIANO
(Trebbiano di Soave Wein)

Gereifter Weinbrand, 3 
Jahre in Eichenfässern 
ausgebaut, in 
traditionellem 
Wasserbad destilliert.

Sein Aroma erinnert an 
eine heiße Schokolade 
mit frisch gebackenen 
Mandelplätzchen.

Einnehmend und 
komfortabel wie eine 
Flamme, die im Kamin 
brennt.


