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AMOROSA
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JACOPO POL

Die Destillationszeit endet im
Dezember mit dem Trester
von getrockneten Trauben
fUr Torcolato. Die nachste
Weinlese abzuwarten, ist

ein Versprechen, das

sich jedes Jahr erneuert.
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Torcolato ist ein stBer, gold-
gelber Wein, gewonnen aus
frischen Vespaiolo-Trauben,
die zu langen Traubenzopfe
aufgewickelt (im veneti-
schen Dialekt “torcolati”)
und bis Dezember
getrocknet werden.
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(Vespaiolo fiir den
Torcolato Wein)

Junger Grappa, mit
Dampffluss destilliert.

Sein Aroma erinnert an
eine Schale mit
getrockneten Trauben,
Pflaumen, Aprikosen und
getrockneten Feigen.

Bezaubernd wie die
von Modigliani
portratierten
langhadlsigen Frauen.

ALC. % - INHALT
40% alc./vol. - 500 ML

POLI-CHROMIE E2/3
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VERPACKUNGEN
KARTONVERPACKUNG




