
AMOROSA
DI SETTEMBRE

500 ml
1500 ml Magnum

AMOROSA
D I  S E T T E M B R E

I 4

40% alc./vol. - 500 ML

JACOPO POLI

Mit dem Trester von 
Vespaiolo star tet im 
September die Destillations-
zeit. Jedes Jahr wird die 
Liebe zu diesem alten 
Handwerk neu entfacht. 

Der erstmals 1983 herge-
stellte Grappa stammt aus 
einer heimischen Rebsorte 
der Region Breganze. Sehr 
geschätzt wegen seiner 
blumigen Aromen, die die 
Wespen anlocken, daher 
der Name Vespaiolo. 

Ein zeitloser Klassiker, 
ein Symbol für hand-
werkliches Können.

AMOROSA 
DI SETTEMBRE
(Vespaiolo)

Junger Grappa, mit 
Dampffluss destilliert.

Sein Aroma erinnert an 
einen Korb mit frischen 
Aprikosen, grünen 
Äpfeln und Birnen, 
umgeben von weißen 
Blumen. 

Anmutig und lieblich 
wie “Die drei Grazien” 
des Bildhauers 
Antonio Canova.

G R Ö S S E N

KARTONVERPACKUNG

V E R PA C K U N G E N

ALC. % - INHALT

P O L I - C H R O M I E

AMOROSA
DI DICEMBRE

G R Ö S S E N

500 ml
1500 ml Magnum

AMOROSA
D I  D I C E M B R E

E 2/3

40% alc./vol. - 500 ML

JACOPO POLI

Die Destillationszeit endet im 
Dezember mit dem Trester 
von getrockneten Trauben 
für Torcolato. Die nächste 
Weinlese abzuwarten, ist 
ein Versprechen, das 
sich jedes Jahr erneuert. 

Torcolato ist ein süßer, gold-
gelber Wein, gewonnen aus 
frischen Vespaiolo-Trauben, 
die zu langen Traubenzöpfe 
aufgewickelt (im veneti-
schen Dialekt “torcolati”) 
und bis Dezember 
getrocknet werden.

Der 1983 erstmals 
hergestellte Grappa 
wird nur in begrenzten 
Mengen produzier t.

AMOROSA 
DI DICEMBRE
(Vespaiolo für den 
Torcolato Wein)

Junger Grappa, mit 
Dampffluss destilliert.

Sein Aroma erinnert an 
eine Schale mit 
getrockneten Trauben, 
Pflaumen, Aprikosen und 
getrockneten Feigen.

Bezaubernd wie die 
von Modigliani 
porträtierten 
langhälsigen Frauen.

KARTONVERPACKUNG

V E R PA C K U N G E N

ALC. % - INHALT

P O L I - C H R O M I E

G R A P P A G R A P P A


